
Supp’n
Rindsuppe mit

Grießknödel, Fritatten,
oder Kaspressknödel  €2,60

Eierschwammerlschaumsuppe
mit knusprigen Bauernbrot € 4,00

vorher zum Ess’n
Vom Windischgarstner Limousin - Rind 

Beef Tatare dazu Radieschen
 und Gartenkresse € 9,20

pochiertes  Lachsforellenfilet 
dazu Sauerrahmmousse

und Holunderblüten € 8,90



an g’sundn Salat…..
...Backhendl, Ei und Kürbiskernen € 8,90

gegrillte Putenstreifen auf Cäsardressing 
geschmorten Paprika, Avocado 

und Mandeln € 8,90

aus da Gaststubnkuchl

gebratene Landhendlbrust auf 
hausgemachten Bandnudeln

und glacierten Waldpilzen € 9,50

Kasnockn im Pfandl
mit Röstzwiebel € 6,20



cremiges Eierschwammerlrisotto
mit galciertem Junglauch € 8,50

a halbes Hend’l gebacken
mit Petersilienerdäpfel 

und Salat € 9,80

Schnitz’l vom Schwein oder Pute 
mit Reis und Erdäpfel € 8,30

Cordon Bleu vom Schwein oder Pute
dazu Reis und Erdäpfel € 10,30

aus’m Reindl und Pfandl
gekochtes Gustostück vom Rind

mit Rösterdäpfel und Semmelkren € 12,60



“Premium Ox” vom Grill

gebratene Beiried 
auf mediterranen Ofengemüse, Lardo 

und Rosmarinkartoffeln € 14,90

AMA - Gütesiegel
Filet vom ausgewähltem Rind 
dazu glacierte Eierschwammerl 
und knusprige Kartoffeltörtchen 

180 g € 23,00
250 g € 30,00



gebratener Rücken vom heimischen Kalb
mit Grießknöderl 

und Frühlingsgemüse € 19,80

SchweinsHax’nravioli
dazu Erbsengemüse

Gartenkresse und Speckschaum  € 8,20

frisch g’fangt….

in Butter gebratene Saibling  mit 
Petersilerdäpfel  € 13,80

knusprig gebratenes Zanderfilet
auf Eierschwammerl – Lauchgemüse 

und Gnocchi  € 14,60



Unsere Familienplatte

verschiedene gegrillte und gebackene 
Schnitzel, Filets und Grillwürstel mit 

Gemüse, Reis und viele Pommes

€ 36,00 (2 ER + 2 KI)

aufpreis für jedes weitere Kind € 4,50

dazu erhalten Sie pro person ein Alkoholfreies 
Getraänk (0,25 l )

Gratis



aus’n Mehlspeisenhimm`l
cremiges Mascarponemousse

 mit Sommer Kirschen
 und Zitronencaramel € 5,40

fruchtiges Erdbeerparfait 
im gelierten Holunderblütensüppchen € 5,40

lauwarme Schokoladen – Rosmarintarte
mit hausgemachter Bourbon Vanillesauce € 5,40

frisch g’schupfte Palatschinken
mit hausgemachter 

Marillen- oder Ribiselmarmelade € 3,80

hausgemachter Apfel - Topfenstrudel
mit Vanilleeis€ 3,80

Österreichische Käseauswahl
mit Beilagen € 6,50



unser hausg’mochtes 
zum Mitnehmen….

G’mischtes Pralinensackerl € 8,00

hausg’mochte Marmeladen
mit verschiedenen Kräutern und Gewürzen € 3,80

Kalbs- oder Wildsauce  € 8,00             …………..

*************************************
unsere Rössl Gourmetstub’n

verwöhnt Sie in einem elegant, 
gemütlichem Rahmen.

Lassen Sie sich von unseren Menüs verzaubern und 
genießen Sie ganz besondere Stunden…..


