Rossl’s Gourmetment

Grufd aus der Kiiche

*%k%k

Filet vom Kalkalpen Huchen
Fenchelbouillon
gestockter Buttermilch
Fenchelsalat € 18,90

*%k%k

Interpretation von der Gazpacho
knusprige Atlantik Sardine € 5,90
*%k%k
gebratene Seezunge
Artischocken, Kapern — Beeren
Basilikumfond € 15,90

*%k%k

Eierschwammerlraviolo
Creme von glatter Petersilie
Lardo € 7,80
*%k%k
,»Label Rouge” Wachtel
Steinpilze
Tomatenchutney
Parmesan — Gnocchi € 18,00
*%k%k
erfrischendes Holunderbl{tenstippchen
geeiste Ribisel € 4,80
oder
Auswahl an Osterreichischem Kéase
Aromen € 6,50

*%k%k

Tonkabohnen
heimische Kirschen
weildes Moccaeis € 8,00

*%kk

SiRe Kleinigkeiten

Meni € 60,00
Gedeck € 3,00



Kleines Degustationsment

Gruf? aus der Kiiche

*k*

Triologie vom Steinpilz
Shizokresse
Speck
Apfel — Balsam € 11,90

F*kk

Tafelspitzconsomme
Tafelspitzrolichen
Liebstickel €520

F*kk

Nationalpark Bachforelle
Senfgurken
Schupfnudeln € 14,80

**%k%*

Vaiation vom heimischen Bio — Kalb
Eierschwammerl
Junglauch €1950

F*kk

Variation
von der

Wachauer Marille
Sauerrahm
Bauerntopfen € 8,00

*k%*

Sife Kleinigkeiten

Meni € 48,00

Gedeck € 3,00



